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 TRÈS CHIC 
Warum Mode und 

Einrichtung jetzt perfekt 
zusammenpassen 

TOP-TH E 
KÙCHE 

Ilrell(18 Un 
Konzeple 

jeden 
Ùese.hmaele 

Die besten Adressen 
fiir Feinschmecker 

J  

Was wir von den ranzosen in Sychen Stil lernen kònnen 



Spezial Miche 

Dunkle Eichf 
und Terra? 
hchen 
Keiche „Rustic 
Minimalisrn" 
geplant und 
geschreinert 
Gisteb.mg, 
12000 Euro 
(Nordiska Kok 

- 

Kíiche mit 
Konzept 

Es gibl l'ente keinen Grumi mehr, (len geschnunkrollsien Raum inr 
Haus nidil genauso geslalien, icie num ihn ()rauchi orlar zciinseht. 

lipps und Idem fiir ein mafigeschneideries kochrd 



Lichtgestalt 
()ber der Koch-
insel: „Terhd 
aus Lindenholz 
und Opalglas, 
zwei GrAen, 
ab 322 Euro 
(Mater) 

 

Tenersene 
„Jazzy" bringt 

einen guten 
Schwung auf 

den Tisch, 
abl5 Euro 

(Bungalow) 

 

Barhocker„ML42" aus braun ge- 
dter Eiche und Messing, Sitzheihe 

69 cm, 934 Euro (by Lassen) 

Rauchige Teme 
bestimmen 
den neuen 

nordischen Stil: 
Geschirr-

serie „RO'', 
abl3 Euro 

(Blomus) 

Naturstein-
.tisch „986ll mit 

Drehplatte 
for elegantes 

Food-Sharing, 
0160 oder 

180 cm, auch 
in Braun, ab 
11935 Euro 
(Rolf Benz) 

Im Bildband „Think New Modern" gehen 
die Interiordesigner Piet Swimberghe 
und Jan Verlinde der Frage nach, was 
modern heute bedeutet - auch in der 

Klichel 39,99 Euro (Lannoo Publishers) 

1--,
s soli ja Leute geben, 

, die nicht genieBen 
 I kiinnen. Abgesehen 

von der Tatsache, dass man mit 
diesen Menschen wohl nie einen 

jener wunderbaren, von Bratendiiften, 
Grillgemiise und vielleicht einem Schluck Rot-
wein zu viel berauschten Abende verbringen 
wird, ist ein solches Unvermiigen in mehrfacher 
Hinsicht schade. Im optisch etwas sperrigen, 
aber NuBerst lesenswerten Buch „Die Kiiche zum 
Leben" von Kilian Stauss (DVA) wird die Theo-
rie aufgestellt: „Erst die Kiiche macht den Men-
schen zum Menschen." Weil kein anderes Lebe-
wesen gelernt hat, das Feuer zu domestizieren. 
Dessen nervige Nebeneffekte aber hielten sich 
lange: Bis ins 20. Jahrhundert fanden sich in der 
Architektur des Alpenraums vom RuB gezeich-
nete Schwarzkiichen oder Rauchkuchln. Ein Erbe, 
von dem wir uns befreit zu haben scheinen: 
Es gibt in der aktuellen Kiichenlandschaft wohl 
keinen gròBeren Trend als schwarze Fronten. 

Vielleicht noch Marmor. Noch etwas? Sie 
werden sehen ... Christina Pearce 

- • - 

• 

4'4.111-14L--".14-~ — 
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Holz im Haus: Serie 
„Pure" von Serax. Tablett, 
87 Euro, Schaber, 5er-
Set, 62 Euro 
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Spezial Miche 

Print „Lang lebe 
das Leben" ziert 
die Zehn-Jahre-
J ubibumsedition 
von Serie „Oiva", 

ab 25 Euro 
(Marimekko) 

Schiitzt vor Sonne 
und Einsicht: Duette-

Wabenplissee 
„Batiste Christel", 

100 x 200 cm, je 
nach Ausstattung 

etwa 200 Euro 

Profi-Einhebelmischer 
in Kolorit Cyprum, 

2153 Euro 
(Dornbracht) 

Trommeln inspirierten 
Karim Rashid zu Topf-

serie „Korpus'', acht 
Graen, Preise auf An-
frage (Kreate by Karim) 

E tchentisch 
,,Girasor, 
01_35 oder 
160 cm, ab 
4410 Euro 
(Roche 
Bobo(s) Voli eingelassen: Dunstabzug „Illusion' mit LED-Strip und 

Fernbedienung, 100 x 50 cm,1950 Euro (Elica) 

Glas auf Walnuss: Tisch „York", auch mit 
runder Piatte, ab 4353 Euro, dazu Poister- 

stuhl „Liv", ab 2311 Euro (14 Mariani) 
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Wohnb_ . . `rgai 
durch Contur-Sideboard 
„53.180", 475 Euro 

 

 

Highlight zu 
reduzierten 
Fronten: 
integrierte 
Beleuchtung 
und Nischen-
verkleidung in 
Eichen-Optik 4g> 

Sitzkomfort ist kostbarl 
Stuhl „Precious" mit 

und ohne Armlehne, ab 
631 Euro (Moroso) 

Besteck „Hammershoi", spOlmaschinen-
fest,16-teiliges Set, 210 Euro (Kahler) 
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Spezia' Kiiche 

G
SCHRITTE ZUR 
PERFEKTEN KUCHE 
Die Profis von Contur erkliiren, 
wie man bei der Findung 
smart und planvoll vorgeht 

1. IDEE Stellen Sie sich ganz unvoreingenommen 
die Frage: Wie wiirde meine Traumkoche aussehen? 
Bis daraus ein Konzept wird, gibt es viel zu be-
achten. Nutzungsgrad und dumliche Gegebenheiten 
spielen eine Rolle, der Anspruch an Material und 
Haptik, Ihre Vorstellung von Architektur und Asthetik 
oder persònliche Designpdferenzen. 

2. PLANUNG Je froher, desto besserl Eine Spole in 
der Insel oder das Induktionskochfeld mit integriertem 
Muldenlofter lassen sich nur umsetzen, wenn die 
Kochenplanung schon vor dem Rohbau steht. Wo keine 
Leitung verlegt ist, kann auch kein Wasser 
Anschlusse und Abzugssddchte sollten daher idealer-
weise bereits mit der Architektur gedacht werden. 

3. ERGONOMIE Alles solite auf Ihre Bedorfnisse 
ausgerichtet sein. Zum Beispiel bringen kurze Arbeits-
wege Rhythmus und Effizienz in lhren Kochalltag. 
Auch die Arbeitshbhe ist entscheidend: An lhrer 
KorpergroBe ausgerichtet, bsst sich rockenfreundlich 
hackseln, braten und abspolen. Gut for die Haltung 
sind auch hoch eingebaute Elektrogedte wie Back-
ofen oder sogar Spolmaschine. 

4. MATERIAL Ciberlegen Sie genau, welche Mate- 
rialien Ihrem Geschmack entsprechen. Achten 
Sie neben dem optischen Aspekt auch auf die Haptik. 
SchlieBlich sind Sie jeden Tag mit den Oberfbchen 
in Berohrung. Die Mbglichkeiten gehen heute 
weit ober Holz, Stein oder Lack hinaus: Wie wre 
es mit Glas, Keramik-Elementen oder Fenix mit 
Anti-Fingerprint-Beschichtung? 

5. TECHNIK Neben Hightech-Elektrogedten kón-
nen Sie Ihre Koche mit allerlei Gadgets ausstatten, 
etwa einer integrierten induktiven Handy-Ladestation 
oder einem hochwertigen Soundsystem. Noch smar-
ter gehen Sie heran, wenn Sie alle Geràte miteinander 
vernetzen. Dann kann Ihr Kahlschrank panktlich 
die Lebensmittel nachbestellen oder der Ofen einen 
Braten selbstsdndig auf den Punkt garen, 

6. AUSSTATTUNG Der aktuell so angesagte Ord-
nungstrend kann in modernen KOchenschrànken 
perfektioniert werden, Das reicht von hochwertigen 
Inneneinteilungen in Eiche natur oder indirekten 
Beleuchtungssystemen bis hin zum WeinkOhlschrank 
fUr GenieBer. Erst das Zusammenspiel alter Zutaten 
pdgt die Persònlichkeit des Lebensraums Koche. 

Contur-Kuche 
„53.190" mit 
onyxschwarzen 
Fronten, 
15 998 Euro 



Spezial Miche 

Porzellan-eberliache ire 
Carrara-Look. „Prernium 
Whrte", ah 800 Euro/m2  

(Sapien Stone) 

Tisch-Skulptur: 
Koichi Futatsumatas 
Messingbesteck, 
16-teilig, 635 Euro 
(Valerie Objects) 

PFANNEN-KUNDE 
Welche eignet sich woflir 

und ragas ist zu vermeiden? 
Zehn Dinge, die Profis 
iiber Pfannen wissen 

Stahl-Bratpfanne „Minerai B Element", 
eir 32 cm, 65 Euro (de Buyer) 

Insel „Lignum 
et Lapis" 
von Antonio 
Citterio, 
409 x130 cm, 
48 000 Euro 
(Arclinea) 

Schwebend integriert: 
Kochfeldabzug „Profes-
sional 2.0", 7735 Euro 
(Bora) 

Eisenpfannen sind die erste Wahl zum 
Braten von Fleisch, Fisch mit Haut und 
Spiegelei. Saurehaltiges wie Zitronen 
oder Tomaten sind dagegen tabu - sie 

kórinen den Eisengeschmack annehmen. 
Nur mit Wasser ohne Spolmittel reini-

gen, damit eine natúrliche Beschichtung 
entstehen kann. Angebrannte Reste kurz 
mit Wasser aufkochen. Vor dem ersten 

Gebrauch: Boden mit 01 bedecken 
und zehn Minuten auf mittlerer Hitze 

einbrennen. 
Nach einer brasi-
lianischen Palm-
frucht: Kollektion 
„Buriti", ab 42 Euro 
(Vista Alegre) 

Edelstahl- und Kupferpfannen eignen 
sich zum Braten mit Saucen. Vorteil 
von Kupfer: Es wird sehr schnell heif3 

und spart damit Energie. 

Gemosegerichte oder Fisch ohne 
Haut lassen sich am besten in einer 

beschichteten Pfanne zubereiten. Mit 
einem Induktionsherd nie auf hóchster 

Stufe braten, das kann die Beschichtung 
beschadigen. Aus demselben Grund 

solite auch immer der gesamte Pfannen- 
boden mit Lebensmitteln bedeckt sein. 

Weder Biock noch Brett: „O Fruit Bowl", 
zwei GróBen, ab 149 Euro (Hem) 

Quirlig: Kera-
mik-Geschirr 

„Missandei", 
14 Euro/StOck 
(NV Gallery) 

Junger Klassiker: 
Bonaldos „Big 
Table" in der 
Zehn-Jahre- 
Special-Edition, 
300 x108 cm, 
Preis auf Anfrage 

120 DECO 4/19 



Die strenge AH-
Black-Asthetik 
brach Bobby mit 
Elementen aus 
kontraststarkem 
Marmor und Holz 

Bobby Berk 
wurde bekannt 
als Designer 
und Darsteller in 
der Netflix-Serie 
„Queer Eye" 

„Haben Sie vor Schwarz keine Angst! Diese Farbe ist nicht nur 
zeitlos, sondern auch weltgewandt und ich bin sicher, dass wir 
noch sehr viel mehr davon im Design sehen werden" 

INTERIORDESIGNER BOBBY BERK 



--.EMEEMM- 

Farbempfehlung: 
dezentes Beige „Mush-
room 142«, Intelligent 
Matt Emulsion, zu 
weiBen Mobeln in „Rint 
236, Intelligent Egg- 
shell 50 Euro/Liter 
(Little Greene) 

Schale „K ranich e" .st Tel eir :e: Nel..pt..kiiag 
/ von Pruni.:, i, , 'en aus aer Mitte des J..-anr.. 

hun,. . , 299U Lure 1.,':•-leisse. 

• 
-1 

Gedeck for Herren und Damen: Runner 
und Napkin „Striped", 89 und 15 Euro, 

Napkin „Icon Jeans",12 Euro (Lexington) 

Was macht den 
wilden Damaszener-

stahl eigentlich so 
schvn und sellar . 
wura4decohome. 
de/damaszener- 

stahl Chef- und 
Santoku-
Messer aus 
Damaszener-
stahl, Griff 
aus Urpferd-
knochen, ab 
3300 Euro 
(Messer Werk) 

Saler-Note: 
Lernenschurze von 
Cornmunauté de 

brens, 90 x 130 cm. 
43 Euro (Smallatile] 

Japanisches Design meets italienische 
Keramik: Kochsolitàr „Pattina Compact", 

Preis auf Anfrage (Sanwa) 
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Spezial Kiiche Mundgeblasen und 
handgeschliffen: 

„Smykke" aus Kristall-
glas, ab 351 Euro 

(Ebb & Flow) 



Tffill~~41P  wommor _ —   

• 100 Prozent 
Bio-Baumwolle: 

„Organic Tea 
Towels", 2er-Set, 

20 Euro 
(Humdakin) 

Spezia! Kiiche 

Kiiche „Finca", 
Front in acht 
Farben, mit 
systemo® 
Ceramic in 
Marmor-
nachbildung, 
Preis je nach 

1.1  Ausfiihrung 
• l (Schijller) 

Sterne-Koch Sergio Herman entwarf 
Serie „Surface", XL-Kochtopf, 215 Euro, 
Sautépfanne, 95 Euro (Serax) 

WAS DIE GUTE KUCHE HEUTE AUSMACHT 
Gourmet-Koch Marco Ambrosino jagt jeden Tag nach wertvollen 
Produkten, um mit Tomaten und Trii, die Welt zu verbessern 

Herr Ambrosino, in Ihrem Mailiinder Restaurant 28 Posti kochen 
Sie Avantgarde-Cuisine. Was bedeutet das far Sie? 
Fiir mich bedeutet es, Dingen, die wir lAngst kennen, eine neue Lesart 
zu geben. Als wiirde man sie das erste Mal probieren. Die grolle Aufgabe 
fair die zeitgenóssische Kiiche ist es aber, so wenig wie móglich zu ver-
schwenden. Es gibt auf der Welt nicht gentigend Essen fin. alle. 
Sie haben bereits fair das Kopenhagener Noma oder das Melograno 
auf Ischia gekocht. Was waren die wichtigsten Lehren? 
In Kampanien habe ich gelernt, Produkte, ihre Produzenten und die 
Fischer wertzuschkzen, die ihr Leben auf dem Meer verbringen. 
Durch das Noma habe ich verstanden, dass wir mit unserer Arbeit 
an der globalen Debatte tiber Esseri teilhaben kónnen. 
Wie setsen Sie Ihren ethischen Anspruch in die Tat um? 
Ich fahnde dglich nach den Menschen mit den besten Zutaten. 
Damit meine ich Qualitàt, aber auch die Art, wie diese herge-
stellt werden: mit Respekt vor der Natur und einem fairen, nach-
haltigen Produktionsprozess. 80 Prozent unserer Weine stammen 
von kleinen Produzenten, die das Terroir, die làndliche Kultur und die 
Biodiversitft im Anbau beriicksichtigen. Zudem wurden die Bauarbeiten 
am Restaurant von Insassen der Bollate-Haftanstalt durchgefiihrt. Auch 
die Móbel stammen aus ihrem Workshop oder der „Made in Slum"-
Ausstellung der Maander Triennale. Und die „PET-Lamps" von Alvaro 
Catalki de Ozón setzen alles ins rechte Licht. I Info: www.28posti.org  

OBEN: „Zitronen-
zesten gehen in 

jedem Gerichtl", ist 
Marco ilerzeugt. 

UNTEN: Das frische 
Menti wechselt 

alle zwei Monate 



BOLD AND BEAUTIFUL 
Diese Kiiche beweist: Starke 
Farben miissen nicht umhauen 
Fein abgestimmte Ttine waren der alles ent-
scheidende Ausgangspunkt for den Umbau 
eines mit vier Kindern eng gewordenen 
Familiendomizils in London. Das Architektur-
'Duro S&M kihrte die Feder mit Mut und 
Geschmack. Uns gefallt vor allem die offene 
Kuchengestaltung mit klugen Einbauten, 
Komplementarkontrasten, die nicht schreien, 
dazu eine Insel als optische sowie faktische 
Trennung von Koch- und Essbereich. 
Lieblingsidee: die blassrosa Fischgràtfliesen 
(Johnson), zusammengehalten von gelbem 
Meirtel (Mapei). I Info: www.officesandm.com  

Sahne fors 
Sitzfleisch: 
Dining-Stuhl 
„Cara", diverse 
Varianten, 
ab 615 Euro 
(Bielefelder 
Werkstatten) 

Fliesen „Dandelion", designt 
von Claesson Koivisto Rune, 
47 Farben,163 Euro/m2  

(Marrakech) 

(1 

Metall-Kochenblock „Frame" gibt's in 43 Farben, 
128 bis 188 cm breit, ab 10 296 Euro (Fantin) 
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)  Formvlies, 

Eiche, stapel-
und verschieb-

bar: „Flex-
Box", Preis nach 

Ausfohrung 
(Next 125) 

Teller „Man- 
grove Aqua" 
von Konstlerin 
Anna Badur, 

31 cm, 
80 Euro/Stock 
(Pamono) 

Auf 50 Exemplare limitiert: 
Hartporzellan-Tasse „Tongue 

Pelicann,195 Euro (Rosenthal) 
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System „Une 
mit Fenix-
Oberfbchen, 
240 x130 x 
90 cm, Preis 
nach Ausfah-
rung (Cesar) 

Stilsicher und 
stehend: nodi 

mehr Kochinseln 
und Konzepie 

www.decohome.de/ ---
kuechenblock 

DICO /19 125 


